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Schwabisch modern

Herzlich willkommen im Gasthaus zum Adler in Grétzingen
Seit Generationen bewirten wir unsere Gaste familiar hier im Aichtal.
Konsequent regional und saisonal, immer frisch und fair gekocht, der Nachhaltigkeit
verpflichtet - so verstehen wir unsere moderne schwabische Kiiche.
Wir sind

Schmeck den Siiden
aslononen

Baden-Wiirttemberg

Wir servieren lhnen unsere Heimat mit einem Stiick
Fleisch, knackigem Gemise und fangfrischem Fisch.
Jedes unserer ,Schmeck den Siiden” Gerichte
kochen wir ausschlieflich mit Produkten aus
unserer Region. Dafir steht der baden-
wirttembergische Lowe, mit dem die Gerichte
gekennzeichnet sind und jahrlich von einer
unabhangigen Institution  kontrolliert  wird.
Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege
und absolute Frische der Produkte. Das sind die
Kernpunkte der ,,Schmeck den Siiden” Philosophie.
Regional ist immer saisonal, auf den Teller kommt,
was die Jahreszeit bietet- mit kreativer Leidenschaft
und Freude beim Kochen.
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Wir unterstiitzen die Idee von Slow Food
Deutschland und der Slow Food Chef Alliance

Slow Food Deutschland und deren Chef Alliance ist
ein wachsendes, dynamisches Netzwerk aus Kéchen
und Kéchinnen, Erzeugern und deren Netzwerkern,
die flr gute, saubere und fair hergestellte
Lebensmittel stehen. Kochen beginnt mit dem
Lebensmittel und dem Wissen um dessen Herkunft.
Wir binden , Arche Passagiere” in unsere Gerichte
ein. In der Kiiche entstehen jeden Tag Gerichte, die
Geschichten Uber die Menschen, Tiere und
Landschaften erzdhlen, denen wir diese einzelnen
Produkte verdanken. Wir kennen alle unsere
Lieferanten personlich, schatzen lhr Handwerk und
unterstiitzen dies. Wir verzichten auf industrielle
Ware und Zusatzstoffe. Echtes Essen soll das sein,
was uns mit anderen Menschen verbindet- selbst
gekocht und moglichst alles von Tier und Pflanze
verwertend, was gerade wachst und auch bezahlbar
ist und so, dass unsere UrgroBRmutter das auch
erkannt hatte. Wir sind aktive Mitglieder bei Slow
Food Deutschland.
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Mit *gekennzeichnete Gerichte erhalten Sie fiir 1,50€ weniger als kleine Portion.
Beilagen Anderungen sind grundsatzlich méglich: Aufpreis Réstkartoffeln 3,90€, Kasespéatzle 4,00€;
Anderung Wildkrauter Blattsalate als Beilagen Salat 4,50€.
Inklusivpreise in €. Bei Allergien und Unvertraglichkeiten berat Sie gerne unser Service-Personal!
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Unsere befreundeten Lieferanten sind:

Fleisch, Gefliigel und Wurst: Fairfleisch Uberlingen, Failenschmid Gachingen,
Wildfleisch und Honig : aus eigener Jagd und familiarer Bienenhaltung
Heumilchkase: Gunzesrieder Sennereigenossenschaft Blaichach-Gunzesried und Dorfkadserei Geifertshofen
Ziegenkase: Ziegenhof ,Vom Hoéchsten” Deggenhausertal
Brot und Backwaren: Sulzburghof Oberlenningen, Backerei Schmid Gomaringen, Backerei Stiickle Aich
Mehl fir Spatzle und zum Backen: Mihlengenossenschaft Romerstein- Bohringen
Gemise und Salat: aus dem Neckartal, von den Fildern und aus Baden-Wirttemberg
Obst, Apfelsaft und Krauter : aus eigener Streuobstwiese und Omas Garten
Eier und Kartoffel: Bauer Helmut Vogel aus Harthausen und Bauer Kitzele aus Echterdingen
Biere: Gold Ochsen Braukunst aus Ulm
Fruchtsafte und Destillate : Haussermann Neckertenzlingen
Destillate und Likore: Schonbuch Brennerei Nonnenmacher Pliezhausen-Gniebel
Weine: Staatliches Weingut Meersburg, Winzergenossenschaft Metzingen, Remstal Kellereien
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Schwabisch modern

Suppen

Gefliigel Kraft Briihe = &
Wahlweise mit Maultasche | Griesknédel | Krauterfladle | 6,90

Salate

Kleiner Filder Salat = 9@
Wilde Krauter | Apfel Quitten Vinaigrette | Kartoffel | Rohkost | Kerne | Sprossen | 7,50

groBer Filder Salat = o
Wilde Krauter | Apfel Quitten Vinaigrette | Kartoffel | Rohkost | Kerne | Sprossen | 14,90
mit karamellisiertem Ziegenfrischkase | + 5,90
mit gebratener vegetarischer Maultaschen Rolle | +4,90
mit Tranchen vom Fairfleisch Weiderind Riicken | +9,80
mit gebratenem Gefliigelbrustfilet | +7,50

Vorspeisen

Ziegen Frisch Kdse 3= 9
Karamellisiert | Wilde Krduter | confierte Tomate | Kerne | Sprossen | 14,90
Mit Rinder Rauchschinken | +4,90

Aichtaler 3erlei & @
Rotes Tomaten Barlauch Pesto | Frischkase Obatzda | Kartoffel Krauter Schmand | Stadtlesbrot | 12,90
Mit Stauferico Schinken und altem Bergkase | +4,90

Stadtlesbrot schwabisch — Vorspeise 9
% knuspriges Stadtlesbrot | Schmand | Frihlingszwiebel | Raucherspeck | Bergkadse | 9,90

Herbst Salat = &
Wilde Krauter | Butternut Kirbis | Krautersaitlinge | Kirschtomaten | Gurke | Ziegen Feta | 14,90
als Hauptspeise 19,90 | mit Wildschinken + 4,90
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Schwabisch-lecker

*Maultaschen 3% @
Allgduer Art | Bergkase | Braten-Jus | Rostzwiebel | Wilde Krauter | Kartoffelsalat | 18,90
-Vegetarisch als Maultaschen Rolle | Tomaten-Sahne Sugo | Rostgemuise| Wilde Krauter | Kartoffelsalat

*Kase Spatzle R @
Butterspatzle | Bergkase | Rostzwiebel | Kase Hippe | Wilde Krauter | 16,90

Schwaben Pfinnle 3= 9
Fairfleisch Strohschweine-Filet | Maultasche | Bodensee Griller | Butterspatzle | Kartoffelsalat
Wilde Krauter | 24,90

*Schweinefilet Topfchen & @
Fairfleisch Stroh-Schweinefilet auf 2 Arten | Bacon | Waldpilzrahm | Waldpilze | Butterspatzle
Wilde Krauter | 26,90

Zwiebelrostbraten = @
Ricken oder Entrecote vom Fairfleisch Weiderind | Portwein Jus | Butterspétzle | glasiertes Gemise
zweierlei Rostzwiebel | Rinderschinken Croutons | 34,90
mit Rostkartoffel Drillinge +3,90

*Ochsenbacken & &
geschmort | vom Faifleisch Weiderind | Portwein Jus | Butterspatzle | glasiertes Gemiise
Wilde Krauter | 28,90

Bandnudeln 3% @&
Mit Tranchen vom Fairfleisch Weiderind Ricken | Saisonale SofRe | Berg Kase | Rinderschinken Croutons
Kerne | 19,90

*Schnitzel Wiener Art =z &
Vom Fairfleisch Strohschwein | Braten SoRe | Kartoffelsalat | wilde Krduter | 21,90
anstelle Kartoffelsalat wahlweise mit Butterspatzle | Pommes Frites
Bratkartoffel Drillinge + 3,90

Schinken Kase Schnitzel — Cordon Bleu == &
nach Art des Hauses | vom Fairfleisch Strohschwein | Bergkdse | Limburger | gerducherter Kasslerhals
Braten SoRe | Kartoffelsalat | wilde Krauter | 24,90
anstelle Kartoffelsalat wahlweise mit Butterspatzle | Pommes Frites
Bratkartoffel Drillingen + 3,90
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Fisch

Forelle Miillerin = &
Fangfrisch aus dem Korschtal | glasiertes Gemiise | Mandel-Nuss-Butter | Rostkartoffel Drillinge
Wilde Krauter | 28,90

Forellenfilet = @
Fangfrisch aus dem Korschtal | WeiBwein Senf Sauce | glasiertes Grillgemuse | Rostkartoffel Drillinge
Wilde Krauter | 26,90
Matjes &
Gliickstadter Matjes Filets ggA | Saure Sahne | Apfel | Essiggurke | Rostkartoffel Drillinge | 20,90

Vegetarisch | Vegan

*Rote Beete = @
Gerauchert | Alb-Buchweizen Risotto | Hafer Creme | Rostgemise | Kerne | 19,90

Semmelknodel 3% 9
Pilzrahm | Waldpilze | Wilde Krauter | 19,90

*Maultaschen 3x 9
Gerollt | buntes Gemiise | Tomaten Sugo | Bergkdse | Kerne | Wilde Krauter | Kartoffelsalat | 18,90

Bandnudeln 3= &
Saisonale SofRe | glasiertes Gemise | Kirschtomaten | schwabischer Mozzarella | Bergkase | 16,90
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Knusprig fluffige Stadlesbrote

Unsere Interpretation von Dinnede , Deie, Datscher, 100% Sauerteig Weizenfladen

Schwidbisch &
Schmand | Friihlingszwiebel | Fairfleisch Rducher Speck | Bergkase | wilde Krauter | 15,90

Ziege 9
Schmand | Friihlingszwiebel | gereifter Ziegenkase | Birne | Honig | wilde Krduter | 16,90
Paradeiser @

Tomaten Sugo | Kirschtomaten | schwabischer Mozzarella | Bergkase | wilde Krduter | 16,90
Mit Rinder Rauch-Schinken + 3,90

Burgerversammlung

Aichtal Burger 3% &
Fairfleisch Rindfleisch Paddy | herzhaftes Brétchen | Tomate | rote Zwiebel | Bacon Stribes | Cole Slaw |
Rostkartoffel Drillinge | 20,90
Mit herzhaftem Bergkadse aus Gunzesried + 2,90 | als Doppelter Aichtaler + 5,90

Hennen Burger 3% &
Zartes Label Rouge Gefligelbrust Filet | Herzhaftes Brotchen | Tomate | rote Zwiebel | wilde Krauter
Cole Slaw | Rostkartoffel Drillinge | 20,90
Wilderer Burger 3= 9
Wildfleisch Paddy 240 gr | dunkles Brotchen | gepickelte Zwiebel | Bacon-Jam | Tomate | Cole Slaw
Rostkartoffel Drillinge | 22,90 | mit Bergkase + 2,90 | als doppelter Wilderer | + 5,90

Vesper

Aichtaler Wurst Salat = @
Fairfleisch Schinkenwurst & Lyoner | Essiggurken | rote Zwiebel | Dinkel Seele | 15,90
Mit Bergkase und Schwarzwurst +3,90 | Mit Bratkartoffel Drillinge + 3,90

Saurer Kdse o
Backsteinkase aus Gunzesried | saures Dressing | rote Zwiebel | Dinkel Seele | 15,90
Mit Bratkartoffel Drillingen + 3,90
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SiuiBer Abschluss
Kaiserschmarrn ==& &

Fruchtkompott | Rum-Rosinen | Vanille Eis vomSulzburg-Hof | 14,90
Aichtal® == o
Warmes Schoko Kiichlein | Panna Cotta | Fruchtkompott | Vanille Eis | 12,90

Neue Liecbe 3= &
Vanille Eis | Waldfrucht | geflaimmter Baiser | 12,90

Orangen Eis Parfait &
Shortbread | dunkles Nougat | Orange | Kakaohippe | 14,90

Schokokiichle = @
Warm mit flissigem Kern | Vanille Eis | geeiste Friichte | 9,90

Affogato 9
heild auf Eis | Vanille Eis | Espresso | Kakao Hippe | 6,90

Eis vom Sulzburghof in Lenningen 3= &
1 Kugel Eis | Sorte nach Wahl | 2,50 | mit Sahne + 1,00
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Liebe Gaéste,

Bei Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeiten steht
Ihnen unser Personal gerne flir Auskinfte Gber Zutaten und Allergene zur
Verfligung. Aus eigener Erfahrung konnen wir lhnen hier gerne das passende
Gericht anbieten!

Sollten Sie etwas auf der Karte vermissen, fragen Sie einfach beim Personal
nach.
Soweit es uns unter Berlicksichtigung des betrieblichen Ablaufs moglich ist,
versuchen wir Thre Wiinsche zu erfillen.

Sie mochten jemandem eine Freude machen oder benétigen
noch das passende Geschenk?
Bei uns erhalten Sie Gutscheine, Tickets fiir unsere
Veranstaltungen und kulinarische Geschenke!
Unser Personal hilft lhnen gerne weiter.



